
食品生产单位监督检查情况汇总 （2026年第三季度）
序号 检查时间 被检查单位 检查整体情况 发现问题 整改建议 是否整改完毕

1 2026.7.16 巨野县令淼食品有限公司 不合格 台账记录不完整 建立健全台账记录。 是

2 2026.7.28 山东康舜食品有限公司 不合格 1.洗手设施损坏2.未能提供大豆油供货资质3.成品库内存放混乱。
1.维修洗手设施；2.补全大豆油供货资质及进货查验记录 ；3.整理成品库，成品分

区标识存放。
是

3 2026.7.3 巨野县聚阳粉条有限公司 不合格
采购食品原料未按规定查验供货者的许可证和其他相关证明 ，未按

规定建立食品安全管理制度。
严格落实食品原料进货查验义务 ，采购原料时查验供货方资质、产品合格证明，留

存进货票据并规范记录台账；
是

4 2026.8.10 鲁麟食品（菏泽）有限公司 不合格 食品经营进货时未查验许可证和相关证明文件进货查验记录制度 。 完善进货查验台账，采购时查验供应商资质、产品合格证明并留存。 是

5 2026.8.12 菏泽铭联食品有限公司 不合格
1、化验室仪器到期未检定；2、未提供生产日期为2026年8月10日战

斧牛排出厂检验报告。

1.联系计量机构完成仪器检定，建立仪器台账，定期核查检定有效期；2.补做该批
次产品检验、补齐出厂检验报告；完善出厂检验管理制度，做到批批检验、报告随

批留存。
是

6 2026.8.12 菏泽麟州食品有限公司 不合格 化验室仪器到期未检定。 联系计量机构完成仪器检定，建立仪器台账，定期核查检定有效期。 是

7 2026.8.14 巨野县太平镇六酥坊糕点加工店 不合格
购进食品原料未按照规定查验供货者的许可证明或者登记证 、产品
合格证明,留存进货票据；当事人在从事生产经营活动中 ，未保持生

产经营场所卫生清洁。

组织从业人员开展进货查验制度培训 。严格落实食品原料进货查验义务 ；全面清理
生产场所卫生。

是

8 2026.8.24 巨野润禾食品有限公司 不合格 涉嫌生产的食品标签不符合规定的食品 。 责令整改 是

9 2026.8.26 巨野县晶香食品科技有限公司 不合格 1.油炸车间灭蝇灯未通电使用 2.洗涤间摆放个人物品。
1.接通灭蝇灯确保正常使用；2.清理洗涤间个人物品，严禁生产区域存放私人物品

。
是

10 2026.8.6 菏泽怡豪食品有限公司 不合格 直接接触食品的操作人员未穿戴清洁的工作衣帽 直接接触食品的操作人员应穿戴清洁的工作衣帽 。 是

11 2026.8.7 巨野县巧手婆食品有限公司 不合格
1、外包装车间存放大量包材；2、能提供食品添加剂醋酸酯　使用
记录；3、未能提供猪肉大葱8月5日出厂检验报告；4、食品添加剂

与原料混放；未分区存放5、原料冷库温度不符合要求。

1.清理车间多余包材，包材分区存放；2.完善食品添加剂醋酸酯使用记录 ；3.补做
该批次产品检验、补齐出厂检验报告；4.设立食品添加剂专用存放区域 ，标识清

晰；5.检修冷库设备，调整温度，落实温度日常监测并做好记录 。
是

12 2026.9.10 山东鲁大厨食品有限公司 不合格
1.未保持油炸车间卫生整洁。2.设备布局和工艺流程主要生产设备
设施与准予食品生产许可时保持不一致 。（冷却间未使用，在内包

间。）3.无白砂糖、红曲红进货查验记录及证明材料 。

1、对油炸车间开展全面清扫保洁 ，保持车间环境持续整洁，落实车间日常卫生管理
制度。2.恢复许可核准的工艺流程；3.完善白砂糖、红曲红原料的供货商资质、产

品合格证明、进货查验台账；建立完善原料进货查验制度。
是

13 2026.9.10 巨野县薯润食品有限公司 不合格

1.无更衣、洗手、干手、消毒等设备设施2.工作人员未穿戴工作衣
帽，生产车间内发现与生产无关的个人用品或其他用品 3.未建立和
保存原始检验数据和检验报告记录 ，检验记录4.从事直接入口食品

工作人员无有效健康证明。

1.增设更衣洗手消毒设施；2.人员规范穿戴工衣帽，清理车间私人物品；3.完善产
品检验原始记录；4.从业人员办理有效健康证，无证不得上岗。

是

14 2026.9.10 山东金号酒业有限公司 不合格
采购食品原料未按规定查验供货者的许可证和其他相关证明 ，未按

规定建立食品安全管理制度
严格落实食品原料进货查验义务 ，采购原料时查验供货方资质、产品合格证明，留

存进货票据并规范记录台账；
是

15 2026.9.10 山东同佳食品有限公司 不合格
1.成品库有内包装机,且有使用情况; 2.冷却间与熟制间与熟制间传
递口过大；3.未提供液态食用油验收记录 ; 4.8月14日五仁月饼未能

提供出厂检验报告；5.添加剂未专库（区）存放。

1.将内包装机移至生产车间，成品库仅用于成品存放；2.对传递口进行封堵改造，
缩小开口，防止交叉污染；3.建立原料验收台账，每批次食用油入库时做好验收记
录。 4.补做该批次产品检验、补齐出厂检验报告；完善出厂检验管理制度；5.设立

食品添加剂专用存放区域，并且标识清晰。

是

16 2026.9.15 巨野县信威粉条有限公司 合格
17 2026.9.15 山东航博食品有限公司 合格
18 2026.9.15 山东益之源生态农业发展有限公司 合格
19 2026.9.15 山东康舜食品有限公司 合格
20 2026.9.15 巨野县永泉食品有限公司 合格
21 2026.9.16 山东鑫味泽食品有限公司 合格
22 2026.9.16 巨野县永惠调味品有限公司 合格
23 2026.9.16 山东康世食品有限公司 合格
24 2026.9.16 山东锦瑞食品有限公司 合格


